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\, Die Pflege

Sozialstation Wiesental

25 e 3 Y 175€ 110€
angebot Klassisch und : . : L
- : Kleine Mahlzeit Vegetarisch Gourmet +Salat +Dessert Menii Anzahl
Bekdmmlich g |
M Rahmgeschnetzeltes vom | Gefliigelirikadelle in Bra- Pikante Gemiisepfanne in Weier Stangenspargel mit| Karotten-Mandarinen-Salat| Joghurt mit Rhabarbermus 6 """
(08 schwein mit Gartengemiise und | tensofRe mit Wirsinggemise und | cremiger CurrysoBe mit Lang-| Sofe & la Hollandaise, dazu | 2 auf Kekskrimel-Boden1,cetmmela BAVANGW | | | | | M
Petersilienkartofieln 6,61,MMeLa,s Kartoffelplree 6,G1,MMeLa,s,Sn kornreis G,61,M,Me,La,Sn ein Schweineschnitzel und Salzkar- | | N T e e L
toffelngetMMelas | e c@ :
Art. 4124 '3 Art. 4790 e Art. 4548 ue Art. 4188 v e Art. 1541 @ Art. 1508 @ @ i
Fischstdbchen mit Rahmspinat | Eieromelette in Sauerrahm- | Penne-Nudeln mit vegetarischer | Feiner Rinderbraten in Gurkensalat 2 Schokoladenmousse mit @ &
und Kartoffelpiree ,G1,FiM,Me,La KrautersoRe mit Erbsen und Bolognese 6,61,s dunkler Bratensofe mit Kohl- Kirschkompott 1,s0,mMe,La S
Méhren, dazu Kartoffelw(rfel rabi-Erbsen-Gemse in cremigerSo-f L B | T S
G,G1,Ei,MMe,La,S,Sn Re, dazu Salzkartoffeln C%i '
GGIMMelasisn — PR & R a s a a t )
Art. 4429 o Art. 4553 we. Art. 4552 ze. Art. 4202 o Art. 1542 @t Art. 1504 & @ :
Zwetschgenknodel mit Vanile- | Herzhaftes Schweinegu- Kleine Gemiiserdstidazu But-| Kalbsgeschnetzeltes "Ziir- | Rote Betesalatzs Milchcreme mit Waldbee- (5: B
sofe, dazu fruchtiges Plaumenkom- | Jasch mit Gemise "Leipziger Aller- | tergemise, Kartoffel-Zwiebel-Stampf | - cher Art" mit Brokkoli und Krau- ren auf Kekskriimel-Boden F;
pott 10,6,G1,Ei,M,Me,La lei" und Spatzle 6,G1,Es und ein cremiger Dip terspatzle 6,616 MMeLa,s 1,661,5bMMeLa B o | e | et f e e e gttt
G,G1,Ei,MMe,La,S,Se ng
Art. 4524 ze. Art. 4146 oL Art. 4508 ze Art. 4334 ze Art. 1540 ze. Art. 1511 © @ ~~~~~
Klopse "K6nigsberger Art" | Reibekuchen mit Apfelmus | Vegetarischer Kohlrabi- Seelachs in Krautermarina-| Karotten-Mandarinen-Salat| Apfel-Bananenmuss 6 """
vom Schwein und Rinddazu | GG1.El Steckriiben-Eintopfmit Kartof-| de dazu rustikales Friihlingsgemtise| 2 e
Rote-Bete-Gemuise und Salzkartof- felwiirfeln und Salzkartoffebre | 0 R | s T I
15N EEIETINGIECEEEE S| e e . e R B e LR e R B | R (Ceew | e C% .....
Art. 4079 ® ! Art. 4557 @ Art. 4639 ze. Art. 4407 e Art. 1541 @ Art. 1557 @t @ o
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I |hr Menliservice
mit Herz

[

Kalenderwoche: 23

WeiRer Stangenspargelin
Sofie a la Hollandaise mit Ruhrei

und kleinen Kartoffeln mit Schale
G,G1,EiMMe La,S

Art. 4503 Yz e

Bratwurst vom Schwein in

SoRe mit Kohlrabi-Méhrengemiise
und Stampfkartoffeln ,G1,EiM,Me La,s

Art. 4082 L

Késespatzle mit Rostzwiebelgar-
nitur 6,61,E,M,Me,La

Art. 4558 z e

Schweinemedaillons in fei-

ner RahmsoRe mit Apfelrotkohl
und Spitzle G,G1,EiMMeLa,s

Art. 4176 LI

Lauch-Sellerie-Salat
2,3,M,Me La,S,Sd

Art. 1539 “

Panna cotta mit Himbeer-
sofRe auf Keks 1,3,6,61,5b,MMe,La,5d

Art. 1510 @

Hackbraten vom Rind und

Schwein in KrédutersoRe da-
zu grune Bohnen "naturell” und Salz-
kartoffein G,61,EiM,Me,La,S

Art. 4061 L0

Zartes Huhnfleisch in

ChampignonsoRe dazu Erbsen
"naturell” und Langkornreis

Art, 4792 LN

Herzhafter Pfannkuchen

mit Gemiisefiillung dazu Erb-
sen "naturell” und kleine Kartoffeln
mit Schale 6,G1,Ei,MMe,La

Art. 4543 L et

Scholle "Finkenwerder Art"

garniert mit Speck und Shrimps, da-
zu Rahmkartoffeln 20,6,G1.KFiM,Me,La

Art. 4427 ®

Rote Betesalatzo

Art. 1540 “ZeL

Cappuccino-Pudding mit

KaramelisoBe auf Biskuit
1,6,31,5b,M,Me,La

Art. 1509 “

Hahnchen "Cordon bleu"

Sauerbraten vom Rindin

Spinat-Kése-Strudel dazu ei-

Rindfleisch in Meerrettich-

Karotten-Mandarinen-Salat

Erdbeer-Zitronen-Mousse

Bestellschein

-1

A

A G

i

R

(aus Hahnchenbrustfleisch zusam- herzhafter Softe mit Rotkohl und ne Reisnudelpfanne mit Gemiise sofde mit Rote-Bete-Gemiise und 2 mit Biskuit 1,6,61,MMe,La
mengefiigt), mit naturellen Erbsen Spalzle 6,618 "mediterrane Art" und Tomatensofle | saizkartoffeln c.GiMMeta | 1 N | | e [
und Méhren, dazu Frihlingspiiree G,61,Ei,M,Me,La,$
b e [ e (A I IESTICH IESER S IRFPTE IETRPE IESRPLEN IRTTPILE I PPN
Art. 4770 e Art. 4227 LI Art. 4562 ©e Art. 4210 L2 Art. 1541 [ Art. 1507 =
i . . . . Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen! ¥~ Apfelkuchen®e1EMMe.La
i Die Pflege — Sozialstation Wiesental e.V. e Sie bitte die qewiinechte Amahl neb Q= s Kunden-Nr. Tel.
i . . en Sie bitte di schte Anz eben : i ) g BE e
An der Wiese 24 - 79650 Schopfheim g gewunscnte L L, = Kirschkuchen™0GuENela 5
4 as . der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! ' S
i Tel 07622/69735-17 Riickgabe bis \@ - Butterkuchenserammessisn £ B
f E-Mail: ear@pflege-wiesental.de A y . 5
i ] @p g Ld SpatESterlS Wihlen Sie lhre Kostform: S B
d www.pflege-wiesental.de 15.05.2026 L = Angepasste Vollkost (leicht bekmmliche Menils, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) & StraBe, Hausnr,
- - @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hichstens 359 Fett) =
 EAioitcieiosooesada sttt e et e 34 e LGS S g
1 =mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel{n) 20=mit Nitritpikelsalz ¥ =mit Alkoho! (2= vegetarisch %= Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kcat/g (<t = enthilt Zutaten vom Schwein J §

: Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnilsse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=Milcheiwei La=laktose S=Sellerie Su=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf 3
i+ Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kinnen keine Besteflungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. *i-:



