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Bekommlich

lhr Meniiservice ©9 |
mit Herz

11100€

| - 1250 €

Einfach Lecker

Vegetarisch

t

15,20 €

Gourmet

+Salat

e

=

Kalenderwoche: 43

1,10€

+Dessert

Rahmgeschnetzeltes vom

Penne-Nudeln in cremiger

Pikante Gemiisepfanne in

Putenmedaillons in Butter-

Karotten-Mandarinen-Salat

Joghurt mit Rhabarbermus

Schwein mit Gartengemise und | TomatensofBe mit Zucchiniund | cremiger CurrysoRe mit Lang-| Krautersofie mit Pariser 2 auf Kekskriimel-Boden
Petersilienkartoffein 6,61, MMeLa,$ Paprika 6.G1,MMe,La kornreis 6,G1,M.Me La,Sn Karoften und Salzkartoffeln 1.6,G1.MMeLa,St
6,G1,MMe La,S,Sn
Art. 4123 L@ Art. 4569 ® Art. 4548 ® Art. 4752 L @ Art. 1541 Art. 1508
Fischstibchen mit Rahmspinat | Cremiges Rahmgemiise aus | Penne-Nudeln mit vegetarischer | Feiner Rinderbraten in Gurkensalat Schokoladenmousse mit
und Kartoffelpliree 6,G1,FiMMe,La Mohren, Blumenkoh! und Bohnen Bolognese 6,61, dunkler BratensoRe mit Kohi- Kirschkompott 1,Sb,M,Me,La,Sf
mit Kerbel verfeinert, dazu bunte rabi-Erbsen-Gemiise in cremiger So-
Bandnudeln G,G1,EiMMe La,S Re, dazu Salzkartoffeln
G,G1,MMe,La,S,Sn
Art. 4429 (] Art. 4586 ] Art. 4552 I ® Art. 4201 L @ Art. 1542 Art. 1504

Zwetschgenkndédel mit Vanille-
sofle, dazu fruchtiges Pflaumenkom-
pott G,G1,Ei,M,Me,La

Art. 4524 L ®

Gemiise-Kartoffel-Eintopf
mit geschnittener Mettwurst vom
Schwein 20,3,

Art. 4601 ®

Kleine Gemiiserosti dazu But-
tergemiise, Kartoffel-Zwiebel-Stampf

und ein cremiger Dip
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Se

Art. 4508 L]

Kalbsgeschnetzeltes "Ziir-

cher Art" mit Brokkoli und Kriu-
terspatzle 6,61,E,MMe,Las

Art. 4334 Y e

Rote Betesalat

Art. 1540

Milchcreme mit Waldbee-

ren auf Kekskrimel-Boden
1,G,G1,Ei,Sh,M,Me,La

Art. 1511

Kiopse "Kénigsberger Art"

Vegetarischer Mohrenein-

Gefiillte Gemiiseravioliin ei-

Seelachs in Krautermarina-

Karotten-Mandarinen-Salat

Apfel-Bananenmus 3,6MMsLa

vom Schwein und Rind dazu | topfmit feinen Kartoffelwiirfeln ner Limetten-Rahmsolie de dazu rustikales Friihlingsgemiise| 2

Rote-Bete-Gemiise und Saizkartof- SCLEMMET und Salzkartoffeln i

feln G,G1,Ei,MMe,La,S

Art. 4078 L e Art. 4603 L@ Art. 4571 ® Art. 4407 L @ Art. 1541 Art. 1557 t
Wirsing-Mohren-Eintopfmit | Vegetarischer Griine-Boh- | Késespéitzle mit Rostzwiebelgar-| Zarte Schweinefilets in fei- | Lauch-Sellerie-Salat Panna cotta mit Himbeer-
gebratenen Mettbalichen vom nen-Eintopfs Nitur G,G1,E.MMe,La ner RahmsoRe mit Apfelrotkohl | 2.3MMe.Lassd sofle auf Keks

Schwein G,G1,Ei,S und Spétzle 6,61, EiMMe,La,s 1,G,G1,Sb,M,Me,La,Sf,5f3,Sf4

Art. 4610 ) Art. 4608 - Art, 4558 ® Art. 4179 ) Art. 1539 Art. 1510

Hackbraten vom Schwein

und Rind in KrautersoBe dazu
griine Bohnen "naturell” und Salz-
kartoffeln G,G1,EiM,Me,La,5,5n

Art. 4094 (S

Hahnchenfilets in einer
siiR-sauren SoRe "asiati-
scher Art™ mit Langkomreis sb

Art. 4763 ®

Herzhafter Pfannkuchen

mit Gemiisefillung dazu Erb-
sen "naturell” und kleine Kartoffeln
mit Schale 6,61,EiMMe,La

Art. 4543 L@

Scholle "Finkenwerder Art"
garniert mit Speck und Shrimps, da-
zu Rahmkartoffeln 20,6,61,K,Fi,MMeLa

Art. 4427 ]

Rote Betesalat

Art. 1540

Cappuccino-Pudding mit
KaramellsoRe auf Biskuit
1,6,G1,Ei,Sb,M Me,La,Sf

Art. 1509

Hahnchen "Cordon bleu”
(aus Hahnchenbrustfleisch zusam-
mengefligt), mit naturellen Erbsen

und Mohren, dazu Frilhlingsplree
20,G,G1,MMe,La

Art. 4770 L e

Hackfleischrollchen vom

Schwein in Tomatensofle
dazu Gemlsereis G,G1,Ei,S

Art. 4077 (o

Pflanzlicher Hackbraten aus
Sonnenblumenprotein in brauner
Cremesofie, mit Kaisergemiise und
Krauterspétzle G,61,Ei,8,8n

Art. 4527 L e

Rindfleisch in Meerrettich-

sofe mit Rote-Bete-Gemiise und
Salzkartoffeln M,Me,La

Art. 4216 o

Karotten-Mandarinen-Salat
2

Art. 1541

Erdbeer-Zitronen-Mousse
mit Biskuit 1,6,61,M,Me,La,5f

Art. 1507

Bestellschein

-]

Kuchen

Anzahl
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Die Pflege - Sozialstation Wiesental e.V.
An der Wiese 24 - 79650 Schopftheim

Tel 07622/69735-17

E-Mail: ear@pflege-wiesental.de

www.pflege-wiesental.de

Riickgabe bis

spatestens

02.10.2026

Freuen Sie sich auf leckeren

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Waihlen Sie lhre Kostform:

L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)

Kuchen!

@*’ = ApfelkuchenSetfiMMels

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett)

. 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit StiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel{n) 2
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0=mit Nitritpdkelsalz 7 =mit Alkohol & = vegetarisch X=Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kealfg \=* = enthélt Zutaten vom Schwein

* Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MiicheiweiB La=laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf

. Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen aibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kdnnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir thnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. it
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Art.Nr.: 66001



