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Kalenderwoche: 18

Bestellschein

-

\»

‘i Die Pflege

Sozialstation Wiesental

Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

Kuchen B 12 95 € 1,75 €
Menii- Ki sch 4
angebot assisch un . . ]
Anzahl . . Kleine Mahlzeit Vegetarisch Gourmet +Salat +Dessert
1 2 3 4 5 6 Bekémmlich 9
ﬁ; """ Rahmgeschnetzeltes vom | Gefliigelfrikadelle in Bra- Pikante Gemiisepfanne in | WeiBer Stangenspargel mit | Karotten-Mandarinen-Salat | Joghurt mit Rhabarbermus | |
L Schwein mit Gartengemuise und | tensofe mit Wirsinggemiise und | cremiger CurrysoBe mit Lang- | SoBe a la Hollandaise,dazu | 2 auf Kekskriimel-Boden 1,6,61MMeLa i}
------------------------------ Ceeeen Petersilienkartoffeln 6,61,Mme,La,s Kartoffelpiree 6,61, MMe,La,$,Sn kornreis G,G1,MMe,La,Sn ein Schweineschnitzel und Salzkar-
Cﬁ%f : toffeln 6,61,MMe LS
®5 Art. 4124 o Art. 4790 8L Art. 4548 Qe Art. 4188 Y@ Art, 1541 © Art. 1508 @
""" Fischstdabchen (aus nachhalti- | Eieromelette in Sauerrahm- | Penne-Nudeln mit vegetarischer | Feiner Rinderbraten in Gurkensalat > Schokoladenmousse mit
...... ger Fischwirtschaft) mit Rahmspinat | Krdutersofe mit Erbsen und Bolognese 6,618 dunkler BratensoBe mit Kohl- Kirschkompott 1 sbmme La
-------------------------- und KartoffelpUree G.G1,F,MMsLa M&hren, dazu Kartoffelwirfel rabi-Erbsen-Gemilse in cremiger So-
G,61,EiM,Me,La,5,5n Re, dazu Salzkartoffeln
---------------------- G,G1,MMe,La,8,Sn
..... Art. 4429 e Art. 4553 ze.: Art. 4552 ze. Art. 4202 ®! Art. 1542 @ Art. 1504 @
Zwetschgenknddel mit vanille- | Herzhaftes Schweinegu- Kleine Gemiiserdstidazu But- | Kalbsgeschnetzeltes "Ziiri- | Rote Betesalatzo Milchcreme mit Waldbee-
sofe, dazu fruchtiges Pflaumenkom- | lasch mit Gemise "Leipziger Aller- | tergemuse, Kartoffel-Zwiebel-Stampf | cher Art" mit Brokkoli und Kréu- ren auf Kekskriimel-Boden
poﬁ 10,G,G1,EiMMe,La lei" und Spatz|e G,G1,Ei,S und ein cremiger Dlp terspétz[e G,G1,EiMMe,La,S 1,G,G1,8b,M,Me,La
G,G1,Ei,M,Me,La S,Se
Art. 4524 ze.t Art. 4146 ot Art. 4508 ze Art. 4334 Ye Art. 1540 ze.L Art. 1511 @

Klopse "Kénigsberger Art"

Reibekuchen mit Apfelmus

Vegetarischer Kohlrabi-

Seelachs in Krdutermarina-

Karotten-Mandarinen-Salat

Apfel-Bananenmus s

vom Schwein und Rind dazu | GG1E Steckriiben-Eintopf mit Kartof- | de (aus nachhaitiger Fischwirt- 2
---------- Rote-Bete-Gemiise und Salzkartof- felwtirfeln schaft) dazu rustikales Friihlingsge-
feln G,61,E,MMe,La,S milse und Salzkartoffeln Fi
...... Art. 4079 e Art. 4557 G Art, 4639 GetL Art. 4407 ®L Art. 1541 @ Art. 1557 @
WeilBer Stangenspargelin Bratwurst vom Schwein in | Kidsespitzle mit Rostzwiebelgar- | Schweinemedaillons in fei- | Lauch-Sellerie-Salat Panna cotta mit Himbeer-
...... Sole 2 la Hollandaise mit Rihrei SoBe mit Kohlrabi-M&hrengemiise | Nitur G.G1EiMMeLa ner RahmsoRe mit Apfelrotkohl | 23MMe,Las sofe auf Keks 1,3,6.61,5b,MMe,La,5d
................................... und k!elnen Kal‘loffeln mlt Schale und Stampﬂ(anoffein G.G1,EiM,Me,La,S und Spétz'e G,G1,Ei,M,Me,La,S
G,G1,Ei,M,Me,La,S
...... Art. 4503 Yy e Art. 4082 ot Art, 4558 ©ze Art. 4176 e Art. 1539 @ Art. 1510 @

Hackbraten vom Rind und
Schwein in KrdutersoBe da-

zu grilne Bohnen "naturell” und Salz-
kartoffein G,G1,EiMMe,La,S

Art. 4061 e

Zartes Huhnfleisch in

Champignonsofie dazu Erbsen
"naturell” und Langkornreis

Art. 4792 8L

Herzhafter Pfannkuchen

mit Gemiisefiillung dazu Erb-
sen "naturell” und kleine Kartoffein
mit Schale G,G1.EiMMe La

Art. 4543 “e.

Scholle "Finkenwerder Art"

(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
garniert mit Speck und Shrimps, da-
zu Rahmkartoffeln 20,6,61,K .M Me La

Art. 4427 [

Rote Betesalatze

Art. 1540 ze.

Cappuccino-Pudding mit
KaramellsoRe auf Biskuit
1,6,G1,SbMMe La

Art. 1509 4

Hahnchen "Cordon bleu”

Sauerbraten vom Rind in

Spinat-Kédse-Strudel dazu ei-

Rindfleisch in Meerrettich-

Karotten-Mandarinen-Salat

Erdbeer-Zitronen-Mousse

(aus Hahnchenbrustfleisch zusam- herzhafter SofRe mit Rotkohl und ne Reishudeipfanne mit Gemise soRe mit Rote-Bete-Gemiise und 2 mit Biskuit 1,6,61,MMe,La
........... mengefigt), mit naturellen Erbsen Spétzle 6,61.Ei8 "mediterrane Art" und TomatensoBe | Saizkartoffeln .61 MMs La
und Méhren, dazu Frihlingspiree G,G1,EiMMe,LaS
........... 20,G,G1MMela
03.05.
Art. 4770 ®L Art. 4227 el Art. 4562 ze Art. 4210 e Art. 1541 “ Art. 1507 ®

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer
Daten zum Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit widersprechen.
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht
hinsichtlich lhrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von

rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das
I Recht auf Loschung lhrer personenbezogenen Daten. I

6 = Apfelkuchen®e! fiMMela
g = KirschkuChenw.G,G‘I,Ei,M,ME,La,Sb
@ - ButterkuChenG,GLEi,M,Me,La,Sf,Sf‘I

GenieBen Sie einen leckeren Kuchen fiir 2,00 € pro Stiick

Wihlen Sie lhre Kostform:
L = Angepasste Vollkost {leicht bekdmmliche Mendis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hchstens 35 Fett)

Anderungen vorbehalten

ittt a e Lt bt r l s gt i e g L by T ti £ HIEE R e L L2 L bbb e bkttt e g H— g b bt Spr v T i

1=mit Farbstof‘f 2= konservu:rt 3= m|tAnt|oxndat|onsm|tteI 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nltntpokelsalz ¥ =mit Alkohol &= vegetarlsch %= Meniis mit mind. 25g Eiweil und einer Energ|ed|chte von mind. 1 kcal/g Q enthilt Zutaten vom Schwein
Enthaltene Allergene: Ei = Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=_Senf
© Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibit es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486, Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden, Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.



